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BASES DEL CONCURSO 
MÁSTER CHEF UNIMAGDALENA – Cocinando de la Sierra a Mar 

 

Concurso gastronómico en las celebraciones del aniversario No 20 del programa de Tecnología 
en Gestión Hotelera y Turística – Por ciclos propedéuticos dirigido a la Comunidad Universitaria 
que busca resaltar la gastronomía ancestral del departamento Magdalena, mediante el rescate 
de los sabores autóctono de este territorio, teniendo como referente la Sierra Nevada de Santa 
Marta y el Mar Caribe.  

 

Los equipos pueden estar conformados por integrantes de diferentes facultades y dependencias, 
pero deben pertenecer al mismo grupo poblacional (Estudiantes, Docentes, Graduados, 
Funcionarios y Contratistas) 
 

 

 

 

DIRIGIDO A 
 

La Comunidad UNIMAGDALENA (Docentes. Funcionarios, contratistas, estudiantes, 

graduados) que busca resaltar la gastronomía ancestral del departamento magdalena, 

mediante el rescate de los sabores autóctono de este territorio, teniendo como referente la 

Sierra Nevada de Santa Marta y el Mar Caribe. 

 

 

 

PREMIACIÓN 
 

 

Primer puesto: $1.000.000 

 

Segundo puesto: $700.000 

 

Tercer puesto$ 500.000 

 

Cuarto puesto: $300.000
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BASES DEL CONCURSO MASTERCHEF UNIMAGDALENA COCINANDO  

 

INSCRIPCIÓN 

La inscripción por equipo es gratuita.  

Los interesados deben inscribirse en el siguiente link:  

https://forms.office.com/r/tpmWNXbKX2 

 

REQUISITOS DE INSCRIPCIÓN 

1. Pertenecer a la Comunidad UNIMAGDALENA (Estudiantes, Docentes, 

Graduados, Funcionarios y Contratistas) 

2. Los equipos participantes deben estar integrado por tres (3) 

participantes. 

3. Presentar carnet de vacunación Covid-19  

 

 

CRITERIOS DE SELECCIÓN 
 
Se escogerá un equipo participante por cada grupo poblacional de la Universidad del 
Magdalena (Estudiantes, Docentes, Graduados, Funcionarios y Contratistas) 
 
Se realizarán entrevistas con la participación de tres chef de la ciudad, quienes serán los 
encargados de seleccionar los equipos que participarán en el Master Chef Unimagdalena De 
la Sierra al Mar 
 
 

CRONOGRAMA 

Inscripciones al concurso están abiertas del 18 al 25 de abril de 2022 

Listado oficial de inscritos 26 de abril del 2022 

Entrevistas serán programadas desde el 27 de abril del 2022 

Listado de seleccionados el 27 de abril del 2022 

Dia del Concurso: 28 de abril del 2022 Jornada de la mañana 

https://forms.office.com/r/tpmWNXbKX2

